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TUNNELCONVEYOROVENS

Prismafood vanta una elevata esperienza nella produzione di macchine e accessori per

la preparazione della pizza. L'azienda propone un assortimento completo e in costante
sviluppo che risponde alle esigenze di una clientela professionale attenta alla funzionalita
del prodotto e orientata alla massimizzazione del rapporto tra qualita e costi.

Interamente prodotti in Italia, i forni tunnel della Prismafood sono espressione di un‘elevata
capacita progettuale e manifatturiera che garantisce un prodotto in grado di offrire i molti

vantaggi di questo sistema di cottura.

Prismafood boasts a high experience

in the manufacturing of equipment and
accessories for the pizza preparation.
The company offers a complete
assortment and constant development
that meets the needs of professional
customers seeking functionality

of the product and oriented

to the maximisation of value for money.
Entirely manufactured in Italy,

the Prismafood conveyor ovens are

an expression of a high design

and manufacturing capacity that
guarantees a product able to offer the best
advantages of this cooking system.

Prismafood cuenta con una elevada
experiencia en la produccion de maquinas

y accesorios para preparar pizzas.

La empresa propone un surtido completo

y en constante desarrollo que cumple con

las exigencias de una clientela profesional
atenta a las funcionalidades del producto

y orientada a la maximizacion de la relacion
entre calidad y costes.

Completamente producidos en Italia los
hornos tunnel de Prismafood son expresion de
una elevada capacidad de disefio y realizacion
que garantiza un producto capaz de ofrecer
muchas ventajas de este sistema de coccion.

Prismafood kann sich einer groBen Erfahrung
in der Produktion von Maschinen und
Zubehor flr die Zubereitung von Pizza
rihmen. Das Unternehmen bietet ein
komplettes Sortiment, das kontinuierlich
weiterentwickelt wird und die Anforderungen
einer professionellen Kundschaft erfill,

die auf die Funktionalitat des Produkts
achtet und auf ein maximiertes Qualitats-/
Kosten-Verhéltnis ausgerichtet ist. Die

ganz in Italien hergestellten tunnel der
Prismafood zeigen die hohe projektmaBige
und verarbeitungstechnische Kenntnis, die
ein Produkt gewabhrleistet, das die zahlreichen
Vorteile dieses Backsystems bieten kann.

A Prismafood possui uma longa experiéncia
no fabrico de maquinas e acessorios
destinados a preparacdo de pizzas.

A empresa dispde de uma gama completa
e inovadora, capaz de responder

as necessidades dos profissionais que
procuram produtos funcionais e a melhor
relagdo prego/qualidade.

Inteiramente fabricados em Itélia, os fornos
de tdnel da Prismafood representam

a elevada capacidade de concepgao

e de produgao de um produto que oferece
inUmeras vantagens neste sistema

de cozedura.

NASTRO TRASPORTATORE IN ACCIAIO INOX | Stainless steel conveyor belt |
Forderband aus Edelstahl | Bande transporteuse en acier inox |
Cinta transportadora de acero inoxidable | Tapete transportador em ago inoxidavel |

TpaHcnopTep U3 HepXaBetoLLer cranm
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Prismafood vante une grande expérience dans
la production de machines et d'accessoires
pour la préparation des pizzas.

L'entreprise propose un assortiment complet
et en constante croissance qui répond aux
exigences d’une clientéle professionnelle
attentive a la fonctionnalité du produit

et orientée a la maximisation du rapport
qualité / prix.

Entiérement fabriqués en Italie, les fours
tunnel de Prismafood sont I'expression
d’une haute capacité de conception

et de fabrication qui garantit un produit

en mesure d’offrir de nombreux avantages
pour ce systéeme de cuisson.

Komnanusa Prismafood ropautca 6oratbimM
OMbITOM, HaKOMJIEHHbIM cchepe NPoM3BOACTBA
MaLUMH 1 aKCeccyapoB 15t MPUrOTOB/IEHUS
nuuLbl. KoMnanus npeanaraeT nosHbIn 1
HEnpepbIBHO Pa3BUBAIOLLMIACSH aCCOPTUMEHT,
KOTOpbI OTBeYaeT TpeboBaHUSM
npoheccnoHasibHOro 3aKas4nka, BHUMaTeslbHO
OTHoCsILLEerocst K hyHKLUMOHaNILHOCTU U3Aenus
1 OPUEHTMPOBAHHOIO Ha MaKCUMM3aLMIO
COOTHOLLEHWUSI MEXAY KaYeCTBOM W LIEHOW.
MonHOCTLIO U3roToBNEHHbIE B UTanuw,
TYHHENbHbIE KOHBEKLMOHHbIE NeYn KOMMaHUm
Prismafood sBnsoTca BbipaxkeHuem

BbICOKOIO MPOEKTHOrO W MPOU3BOACTBEHHOMO
KayecTBa W NPeACTaBsIoT cobon nsapenve,
obecrneyvBatoLLee ps NpevMyLLecTs,
CBSI3aHHbIX C JAHHOM CUCTEMOW FOTOBKM.
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CREATE élkREIERST 4 CREEZ | CREAS |

TUNNEL COOKS | TUNNEL BACKT | TUNNEL IL CUIT
PREPARE| CO3OAET

TYHHEJIbHASA NEYb rOTOBUT

s
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MAGGIORE PRODUTTIVITA
Grazie al nastro trasportatore e alla cottura
a convenzione

INCREASED GROSSERE UNE PRODUCTION

PRODUCTIVITY PRODUKTIVITAT MAJEURE o
thanks to the Dank dem grace a la bande

conveyor belt Férderband und transporteuse —
and the convection dem Backen et a la cuisson

cooking mit Konvektion a convection

MAYOR AUMENTO DA BbICOKASA

PRODUCTIVIDAD PRODUTIVIDADE MPOU3BOAUNTENBHOCTb

gracias a la cinta gragas ao tapete 6naropaps

transportadora transportador e ao TpaHcrnopTepy 1

y a la coccién modo de cozedura KOHBEKLIMOHHOM

por convencion por convecgao roToBKe

NON RICHIEDE PERSONALE CON ESPERIENZA
Non serve controllare il forno durante il suo utilizzo

e aprire e chiudere la porta per infornare
DOES NOT NEED VERLANGT KEIN IL N'EXIGE
EXPERIENCED ERFAHRENES PAS DE PERSONNEL — A
PERSONNEL PERSONAL EXPERIMENTE - ~
No need to check Der Ofen muss wahrend 1l n'est nécessaire —
the oven during seines Betriebs nicht  de contréler le
its use and open kontrolliert und die four pendant son
and close the door Tur muss nicht zum utilisation ni d'ouvrir
to bake Einschieben gedffnet  ou fermer la porte
und geschlossen werden pour enfourner
NO REQUIERE NAO REQUER HE HYXXIAETCS B
PERSONAL CON PESSOAL OBC/TYXXVUBAHWN
EXPERIENCIA EXPERIENTE OMNbITHLIM MEPCOHATIOM
No hace falta N&o é necessario HeT HeobxoanMocT
controlar el horno controlar o tempo KOHTPOIMPOBaTL MeYb BO
durante su uso de cozedura nem BpeMsl paboTbl, OTKPbIBATb
y abrir y cerrar abrir e fechar a porta 1 3aKpbIBaTh ABepLy
la puerta para para colocar/retirar [NS MOCaZiku B neyb

enhornar do forno NpoAyKTOB



' TUNNEL COCINA | FORNO DE TUNEL COZA |

[

SERVE | SERVIERST
SIRVA |

NON SOLO PI1ZZA
E ottimale per cuocere numerose pietanze: pizza, pane,
focacce, verdure, prodotti di gastronomia e molto altro

NOT ONLY PIZZA

It is excellent for
cooking several dishes:
pizzas, breads, flat
loaves, vegetables,
food products and
much more

NO SOLAMENTE PIZZA
Es éptimo para cocinar
diferentes alimentos:
pizza, pan, bollos

de pan, verduras,
productos

de gastronomia

y mucho mas

NICHT NUR PIZZA
Ausgezeichnet zum
Backen zahlreicher
Gerichte: Pizza, Brot,
Focacce, Gemiise,
Gastronomieerzeugnisse
und vieles mehr

PARA PIZZAS

E OUTROS PRATOS

E éptimo para cozer
muitos outros
alimentos: pizzas,
pdes, bolos, legumes,
produtos alimentares
e muito mais

RISPARMIO ENERGETICO
Del 30% rispetto a un normale forno, grazie all
a convenzione e all’utilizzo di relé elettrostatici

ENERGY SAVING
30% compared

to a standard oven,
thanks to convection
cooking and the use
of electrostatic relays

AHORRO DE ENERGIA
del 30% con respecto
a un horno normal,
gracias a la coccion
por convencion

y al uso de relés
electrostaticos

ENERGIEEINSPARUNG
von 30% im Vergleich
zu einem normalen
Ofen, dank dem Backen
mit Konvektion und
dem Gebrauch von
elektrostatischen Relais

POUPANCA DE ENERGIA
0 modo de cozedura por
convecgao e a utilizagdo
de relés de proteccdo
contra descargas
electrostaticas reduz
em 30% o consumo
de energia

SERVEZ | SIRVES |
OBCNYXXWBAETE

=

PIZZAS ET BIEN D'’AUTRES
CHOSES ENCORE

Il est idéal pour cuire

de nombreux plats : pizzas,
pain, fougasses, légumes,
produits gastronomiques et
bien d‘autres choses encore

HE TOJIbKO MULLA
MpekpacHO NoaxoauT
ANsa roOTOBKU
pa3HoobpasHbix 6nt0a:
nuuubl, xneba,
okayum, ooLuen,
racTpoHoOMM4Yeckux 6atog
¥ MHOroro Apyroro

a cottura

ECONOMIE D’ENERGIE
de 30% par rapport a
un four normal, grace a
la cuisson a convection
et a l'utilisation de
relais électrostatiques

SHEPITOCBEPEXXEHUE
Ha 30% no cpaBHEHUO
C 06bI4HON NeYbto
6naropaps
KOHBEKLIMOHHOW roTOBKE
1N UCMOJIb30BaHMUIO
3N1EKTPOCTaTUYECKMNX
pene
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TECHNICAL FEATURES | TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN |
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES | CARACTERISTICAS TECNICAS |
CARACTERISTICAS TECNICAS | TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA

PORTA PER ISPEZIONE COTTURA |
Door for inspection cooking |

Tir fur die Kontrolle des Backvorgangs |
Porte pour le contrdle de la cuisson |
Puerta para inspeccion de la cocion |
Porta para controlo da cozedura |
JABEPLIA ANA KOHTPOJ1A TOTOBKU

NASTRO TRASPORTATORE IN ACCIAIO INOX |
Stainless steel conveyor belt | Férderband aus Edelstahl |
Bande transporteuse en acier inox |

Cinta transportadora de acero inoxidable |

Tapete transportador em ago inoxidavel |

TPAHCIMOPTEP M3 HEPXXABEIOLLIEV CTA/TN

COSTRUITO INTERAMENTE IN ACCIAIO INOX |
Completely manufactured in stainless steel |

Vollstéandig aus Edelstahl hergesteltt |

Enti€rement construit en acier inox |

Construido completamente en acero inoxidable |
Totalmente fabricado em ago inoxidavel |

MOSIHOCTBLIO U3FOTOBJIEHA U3 HEP)KABEIOLLEEV CTANN

BASAMENTO IN ACCIAIO INOX | Stainless steel base |
Untergestell aus Edelstahl | Base en acier inox |
Basamento de acero inoxidable | Base em ago inoxidavel |
OCHOBAHWE W3 HEPXXABEIOLLIE CTAJTN
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ACCESSO AGEVOLE PER UN'ACCURATA PULIZIA
DELL'INTERNO | Easy access for a careful cleaning
of the interior of the oven | Leichter Zugriff fiir eine
grindliche Reinigung des Innenbereichs |

Acces facile pour un nettoyage interne en profondeur |
F&cil acceso para una cuidadosa limpieza del interior |
Acesso facil para limpeza do interior |

YLOBHbI AOCTYM A5 TLATESIbHOW YEOPKU
BHYTPU

[617]

SUPERFICIE ESTERNA DEL FORNO NON

SUPERIORE AI 40°C |

Oven external surface not over 40 °C |

Ussenflache des Ofens nicht heisser als 40°C |

Surface externe du four inférieure a 40°C |

Superficie externa del horno no superior a los 40°C |
Temperatura da superficie exterior do forno ndo excede
0s 40°C | .

TEMMEPATYPA BHELLHEW NOBEPXHOCTb MEYX HE
MPEBbLILIAET 40°C

TEMPERATURA DI LAVORO IN TEMPI RIDOTTI

| Working temperature in reduced times |
Betriebstemperatur in kirzeren Zeiten |
Température de travail dans des temps réduits |
Temperatura de funcionamiento en tiempo breve |
Temperatura para optimizagéo dos tempos

de confecgéo |

PABOYAS! TEMIMEPATYPA B KOPOTKUE CPOKN

PANNELLO DI CONTROLLO DIGITALE

L’utilizzo del pannello di controllo & semplice e
intuitivo; consente di programmare I'orario di
accensione e spegnimento, la velocita del nastro
e la temperatura del cielo e della platea

ELECTRICAL DIGITAL CONTROL PANEL

Use of the control panel is simple and intuitive;

it allows to set the on and off time, the belt speed
and the temperature of the oven roof and bed

ELEKTRISCHE DIGITALE BEDIENTAFEL

Einfache und intuitive Benutzung der Bedientafel,

mit der die Uhrzeit fiir die Ein- und Ausschaltung, die
Geschwindigkeit des Forderbands und die Temperatur
von Decke und Boden programmiert werden kénnen

PANNEAU DE CONTROLE NUMERIQUE ELECTRIQUE
L'utilisation du panneau de contrble est simple

et intuitive ; il permet de programmer I'heure
d‘allumage et d’extinction, la vitesse de la bande
transporteuse et la température de la vo(te

et de la sole.

PANEL DE CONTROL DIGITAL ELECTRICO

El uso del panel de control es simple e intuitivo;
permite programar el horario de encendido y apagado,
la velocidad de la cinta y la temperatura del cielo

y de la platea.

PAINEL DE CONTROLO DIGITAL ELECTRICO

A utilizagdo do painel de controlo é simples e
intuitiva; permite programar a hora de acendimento/
desligamento, a velocidade do tapete e a temperatura
da parte inferior e superior

LINOPOBASA SJTIEKTPUYECKASA MAHESb YNPAB/IEHNA
MaHesnb ynpassieHns NPocTa B UCMosb30BaHUN,
VHTYUTWBHA; MO3BOJISIET MPOrpaMMMpOBaTh pacnmcaHue
BKJTIOYEHMSI U BbIKITIOYEHUSI, CKOPOCTb ABVKEHMS
TpaHcropTepa v TeMnepaTypy CBOAA U AHa



TUNNEL

Temperatura d'esercizio | Working temperature &g
Arbeitstemperatur | Temperature de travail

Temperatura de ejercicio | Temperatura de funcionamento

Pabouas Temnepatypa

Potenza | Power | Heizleistung | Puissance KW
Potencia | Poténcia | MowwHoCTb

Potenza resistenza cielo | Top heating element power w
Oben Heizelementeleistung

Puissance resistance plafond | Potencia resistencia techo

Poténcia da resisténcia superior | MowHocTb BepxHUx TOHoB

Potenza resistenza platea | Bottom heating element power W
Unten Heizelementeleistung

Puissance resistance sol | Potencia resistencia solera

Poténcia da resisténcia inferior | MoWHOCTb HWKHUX TOHOB

Dimensioni esterne | External dim. cm
AuBenabmessungen | Dim. extérieures | Medidas externas
Dimensdes externas | BHelwHWe rab. pasmepbl

Dimensioni esterne con supporto | External dim. with stand cm
AuBenabmessungen mit Untergestell

Dim. Extérieures avec support | Medidas externas con soporte
Dimensoes externas con base | BHewHue rabapuTbl C MOACTABKOMN

Dimensioni interne | Internal dim. | Innenabmessungen cm
Dim. intérieures | Medidas internas
Dimensdes internas | BHyTpeHHWe pa3mepsbl

Dimensioni supporto | Base dimensions cm
Verpackungsabmessungen | Dim emballage

Medidas del embalaje | Dimensdes da embalagem

Pa3mepbl ynakoBku

Peso netto | Net weight | Nettogewicht | Poids net kg
Peso neto | Peso liquido | Bec-HeTTo

/OPTIONAL
Supporto | Stand | Untergestell | Support |

\Suporte | Bases para fornos | MoacTtaska

&k

320

7.8

1.500x2

2.200x2

L142,5
P 98,5
H 45,0

L 142,5
P 98,5
H 108,0

L 40,0
P 54,0
H 10,0

L 60,0
P 86,5
H 63,0

101,0

em luntinl
25 30
32 15
40 13

Valori puramente indicativi | Values indicative only

Voltaggi speciali su richiesta | Special voltages available on request |
Sonderanschlussgen sind auf Anfrage verfiigbar | Voltage spécial sur
demande | bajo pedido voltajes especiales | sob encomenda voltagens
especiais | cneunanbHoe HanpsHkeHWe No MHAMBMAYASbLHOMY 3arnpocy




em luntinl
25
32
40
45

Valori puramente indicativi | Values indicative only

90
30
26
12

Temperatura d’esercizio | Working temperature ag
Arbeitstemperatur | Temperature de travail

Temperatura de ejercicio | Temperatura de funcionamento

Paboyasi TemnepaTypa

Potenza | Power | Heizleistung | Puissance KW
Potencia | Poténcia | MowHocTb

Potenza resistenza cielo | Top heating element power w
Oben Heizelementeleistung

Puissance resistance plafond | Potencia resistencia techo

Poténcia da resisténcia superior | MowHocTb BepxHux TIHoB

Potenza resistenza platea | Bottom heating element power W
Unten Heizelementeleistung

Puissance resistance sol | Potencia resistencia solera

Poténcia da resisténcia inferior | MoLWHOCTb HWXHUX TOHOB

Dimensioni esterne | External dim. cm
AuBenabmessungen | Dim. extérieures | Medidas externas
Dimensoes externas | BHelwHue rab. pasmepbl

Dimensioni esterne con supporto | External dim. with stand cm
AuBenabmessungen mit Untergestell

Dim. Extérieures avec support | Medidas externas con soporte
Dimensoes externas con base | BHewHune rabapuTbl C NOACTaBKOMN

Dimensioni interne | Internal dim. | Innenabmessungen cm
Dim. intérieures | Medidas internas
Dimensoes internas | BHyTpeHHWe pa3mepsbl

Dimensioni supporto | Base dimensions cm
Verpackungsabmessungen | Dim emballage

Medidas del embalaje | Dimensdes da embalagem

Pa3mepbl ynakoBku

Peso netto | Net weight | Nettogewicht | Poids net kg
Peso neto | Peso liquido | Bec-HeTTo

Supporto incluso | Stand included | Untergestell einschlieBlich

Support compris | Soporte incluido | Base incluido | MoacTaBka BkIOYEHa

TUNNEL

320

14,2

2.800x2

4.100x2

L 186,0
P 121,0
H 50,0

L 186,0
P 121,0
H 103,0

L 50,0
P 75,0
H 10,0

L 85,0
P 104,0
H 53,0

255,0

[819]
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TUNNEL

Temperatura d’esercizio | Working temperature “C 320

em luntinl
Arbeitstemperatur | Temperature de travail i
Temperatura de ejercicio | Temperatura de funcionamento 25 165
Pabouas TemnepaTypa

32 75

Potenza | Power | Heizleistung | Puissance KW 17,4
Potencia | Poténcia | MowHocTb 40 39
Potenza resistenza cielo | Top heating element power w 3.600x2 45 24
Oben Heizelementeleistung k o o
Puissance resistance plafond | Potencia resistencia techo Valori puramente indicativi | Values indicative only

Poténcia da resisténcia superior | MowHocTb BepxHux TOHoB

Potenza resistenza platea | Bottom heating element power w 5.400x2
Unten Heizelementeleistung

Puissance resistance sol | Potencia resistencia solera

Poténcia da resisténcia inferior | MOLWHOCTb HWXHKUX TOHOB

Dimensioni esterne | External dim. cm L 207,0
AuBenabmessungen | Dim. extérieures | Medidas externas P 132,0
Dimensdes externas | BHewHue rab. pasmepbl H 56,0
Dimensioni esterne con supporto | External dim. with stand cm L 207,0
AuBenabmessungen mit Untergestell P 132,0
Dim. Extérieures avec support | Medidas externas con soporte H 109,0
Dimensdes externas con base | BHewHune rabapuTbl C NOACTaBKON

Dimensioni interne | Internal dim. | Innenabmessungen cm L 65,0
Dim. intérieures | Medidas internas P 100,0
Dimensoes internas | BHyTpeHHWe pa3Mepbl H 10,0
Dimensioni supporto | Base dimensions cm L 110,0
Verpackungsabmessungen | Dim emballage P 120,0
Medidas del embalaje | Dimensdes da embalagem H 53,0

PaSMepr YynakKoBKU

Peso netto | Net weight | Nettogewicht | Poids net kg 284,0
Peso neto | Peso liquido | Bec-HeTTo

Supporto incluso | Stand included | Untergestell einschlieBlich

Support compris | Soporte incluido | Base incluido | MoacTaBka BkAOUYEHA
-
—
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TUNNEL

[
eml | Temperatura d’esercizio | Working temperature “C 320
nnlun N N
Arbeitstemperatur | Temperature de travail
25 180 Temperatura de ejercicio | Temperatura de funcionamento
Pabouas TemnepaTtypa
32 105
Potenza | Power | Heizleistung | Puissance KW 24,4
40 52 Potencia | Poténcia | MolHOCTb
45 36 Potenza resistenza cielo | Top heating element power w 6.000x2

Oben Heizelementeleistung
Puissance resistance plafond | Potencia resistencia techo
Poténcia da resisténcia superior | MowHocTb BepxHux TOHoB

Valori puramente indicativi | Values indicative only

Potenza resistenza platea | Bottom heating element power w 6.000x2
Unten Heizelementeleistung

Puissance resistance sol | Potencia resistencia solera

Poténcia da resisténcia inferior | MOLWHOCTb HYXHUX TOHOB

Dimensioni esterne | External dim. cm L 225,0
AuBenabmessungen | Dim. extérieures | Medidas externas P 156,0
Dimensoes externas | BHewHue rab. pasmepbl H 60,0
Dimensioni esterne con supporto | External dim. with stand cm L 225,0
AuBenabmessungen mit Untergestell P 156,0
Dim. Extérieures avec support | Medidas externas con soporte H 113,0
Dimensoes externas con base | BHewHune rabapuTbl C NoACTaBKON

Dimensioni interne | Internal dim. | Innenabmessungen cm L 80,0
Dim. intérieures | Medidas internas P 110,0
Dimensoes internas | BHyTpeHHWe pa3Mepbl H 10,0
Dimensioni supporto | Base dimensions cm L 120,0
Verpackungsabmessungen | Dim emballage P 144,0
Medidas del embalaje | Dimensdes da embalagem H 53,0

Pa3Mepr YynaKoBKU

Peso netto | Net weight | Nettogewicht | Poids net kg 411,0
Peso neto | Peso liquido | Bec-HeTTo

uso | Stand included | Untergestell einschlieBlich
ris | Soporte incluido | Base incluido | MoacTaBka BKIOYEHA




MODULARITY | KOMBINIERBAR | MODULAR
MODULARIDADE | KOHCTPYKLWA

iE | COMPONENTES |
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I FORNI C/40,C/50,C/65E C/80
SONO SOVRAPPONIBILI

Questo consente di raddoppiare

o triplicare la produttivita

o di realizzare contemporaneamente
preparati alternativi senza ampliare
la superficie destinata alla cottura.

THE C/40, C/50, C/ 65 AND C/80 OVENS
ARE STACKABLE

This allows to double or triple productivity
or to make simultaneously alternative
dishes without expanding the area intended
for cooking

& DIE OFEN C/40, C/50, C/65 UND C/80

KONNEN UBEREINANDER GESTELLT
WERDEN

! Dadurch kénnen die Produktivitat

T verdoppelt bzw. verdreifacht oder

: gleichzeitig andere Zubereitungen realisiert

werden, ohne die Backflache vergroBern

zu mussen

LES FOURS C/40, C/50, C/65 E C/80
d SONT SUPERPOSABLES
-y Cela permet de doubler ou tripler la
productivité ou de réaliser simultanément
des préparations alternatives sans
augmenter la surface destinée a la cuisson

LOS HORNOS C/40, C/50, C/65 Y C/80
PUEDEN SER SUPERPUESTOS

Esto permite doblar o triplicar la
productividad o realizar a la vez preparados
alternativos sin ampliar la superficie
destinada a la coccion

OS FORNOS C/40, C/50, C/65 E C/80
PODEM SER SOBREPOSTOS,

0 que permite duplicar ou triplicar

a produgdo ou confeccionar outros
alimentos ao mesmo tempo, sem aumentar
a superficie destinada a cozedura

MNEYN C/40, C/50, C/65 N C/80
HAKNAOBIBAKOTCA APYI HA OPYTA

3TO NO3BOSISIET YABOUTL UAN YTPOUTL
NpOV3BOAUTENBHOCTbL MM OAHOBPEMEHHO
roTOBWTb pasHble 6/1t04a, He paclumnpsis
NpOCTPaHCTBa, OTBEAEHHOMO NMOA rOTOBKY




@ ..k-s\ .

ACESSORIOS | AKCECCYAPS

SUPPORTO INOX | Stainless steel stand |
Edelstahl-Untergestell | Support inox | Soporte inox |
Base inox | MoacTaBka W3 HepxxaBeloLien

# A . 4 A
ACCESSORIES | ZUBEHORE | ACCESSOIRES | ACCESORIOS |

SBC/40 | SBC/50 | SBC/65 | SBC/80
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THINK QUALITY!

Cio che da forza
al prodotto
Prismafood

€ una garanzia
made in Italy,
sinonimo

di affidabilita

e precisione.

The strength of
Prismafood’s products

is a “made in Italy”
warranty

synonymous of reliability
and accuracy.

Die Starke Prismafood-
Produkte ist ein “made in
Italy” Garantie Synonym
flir Zuverlassigkeit und
Prazision.

Ce qui donne force

au produit Prismafood
est une garantie
“made in Italy”,
synonymes de fiabilité
et précision.

Lo que da fuerza al
producto Prismafood es
la garantia Made in Italy,
sinénimo de fi bilidad

y precision.

O que da forga aos
produtos Prismafood

é a garantia fabricado
em Itélia, sindénimo

de fiabilidade e precis&o.

CunbHOW CTOpPOHOM
npoaykuun Prismafood
ABNSETCS €€ UTaNbsHCKOoe
NPOVCXOXAEHNE, YTO
rapaHTupyeT HaaeXHoCTb
1 TOYHOCTb.
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THINK QUALITY!



